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TECNOLOGICO DE ESTUDIOS SUPERIORES
DE CUAUTITLAN IZCALLI

INTRODUCCION INJECTION
El Sistema de Calidad de Alimentos (SQF), reconocido PROCEDURE

internacionalmente, garantiza la integridad y seguridad
en la cadena de suministro alimentario, pero su _
aplicacion en la fabricacion de tapas plasticas ha sido 1 T A
menos explorada. Este estudio examina como el SQF se

adapta y beneficia a este sector. 2 wm <

injected through the nozzle, filling the mold to
form the lid model being produced.

Desafios en la fabricacion de tapas plasticas: m =
3 -

THE MOLD REMAINS SEALED UNTIL
THE RESIN CURES.

the feed hopper, where both materials are
heated and melted for the injection process.

«Contaminacion cruzada

. - -y . ;o= -
Migracion de sustancias quimicas A | openmc | 3

*Manipulacion inadecuada S—

Las regulaciones gubernamentales y las expectativas del e RO B
consumidor requieren un enfoque proactivo para e e s
asegurar el cumplimiento y la satisfaccion del cliente.

FROM 20,000 T0 2 MILLION CAPS DAILY PER MACHINE
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El papel del Sistema de Calidad de Alimentos (SQF)

El SQF es un estandar internacional que asegura la seguridad y calidad
en la fabricacion de tapas plasticas. Proporciona un marco integral que
abarca desde la seleccion de materia prima hasta la entrega del producto
final, garantizando el cumplimiento normativo en todas las etapas de
produccion

Aspectos clave del SQF:

*Controles de higiene estrictos: Procedimientos de limpieza y
desinfeccion para evitar la contaminacion cruzada y asegurar la
seguridad del producto.

*Trazabilidad: Documentacion y rastreo del origen de los materiales
utilizados en el proceso de fabricacion.

«Capacitacion del personal: Entrenamiento en practicas seguras de
fabricacion para minimizar riesgos de contaminacion.

La implementacion del SQF aumenta la competitividad en el mercado
global, garantizando cumplimiento normativo, satisfaccion del
consumidor y eficiencia operativa.

...............
cow® one,
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Comparacion entre Desafios en la Fabricacion
de Tapas Plasticas y Medidas Preventivas segun
el Sistema de Calidad de Alimentos (SQF).

Desafios en la
Fabricacion de
Tapas Pléasticas

Medidas Preventivas segun SQF

Contaminacion

Implementacion de protocolos

cruzada de limpieza y desinfeccion.

Migracion de | Implementacion de protocolos

sustancias de limpieza y desinfeccion.

quimicas

Manipulacion Capacitacion del personal en

inadecuada practicas seguras de
fabricacion.

Regulaciones
gubernamentales
y expectativas del
consumidor

Mantenimiento de registros y
adaptacion a tendencias del
mercado.

24y 25 de Octubre de 2024.
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Aspecto Estrategias Aspectos técnicos de la exploracion de SQF en la fabricacion de tapas
Disefio de [ Analisis de procesos Z

Procesos Disefio de flujos de trabajo pIaStlcaS

Eficientes

Implementacion | Automatizacion de tareas.

*Disefio de procesos eficientes: Optimizacion y
disefio de flujos de trabajo para minimizar riesgos
y maximizar la calidad del producto final.

de  Tecnologias [ Uso de sensores para monitoreo.

Avanzadas . .
Sistemas de control de calidad en

linea.

Optimizacion de | Andlisis y reduccion de la cadena

Recurso de suministro. p . - 2
IS0 SHminis *Tecnologias avanzadas: Automatizacion vy

monitoreo con Sensores para mejorar precision y
seguridad en la produccion.

Reduccién de costos y desperdicio.
Mejora de la eficiencia energética.

Gestidn de [ Implementacién de procedimientos

Calidad y | de control de calidad. ) _ _ ]

Cumplimiento o L *Gestion de calidad: Implementacion de sistemas
Realizacion de auditorias internas y

Normativo excternas. de cont_rol de calidad y auditorias para cumplir con A
g . regulaciones. & O
Gestion de registros - . .z g = -/
] Y *Optimizacion de recursos: Analisis y reduccion /\

documentacion.

Anélisis de | Identificacion y evaluacion de| de desperdicios en la cadena de suministro HACCP

Riesgos y Toma | riesgos _ N mediante técnicas de ingenieria de valor. D $
de Decisiones dAep'r'lz:;:)OS” de técnicas de andlisis| . An4lisis de riesgos: Evaluacion y mitigacion de G

riesgos con analisis HACCP y medidas preventivas

Implementacion de medidas basadas en datos
preventivas y correctivas ' 24y 25 de Octubre de 2024. 5
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Aspecto Estrategias
. Implementacion de controles
Gestion de : :
calidad preventivos para garantizar la
sequridad y seguridad alimentaria y la del producto,
. : asi como la capacitacion del personal
alimentaria

en préacticas seguras de fabricacion.

Cumplimiento
normativo

El SQF ayuda a las empresas a cumplir
con las regulaciones
gubernamentales y las normativas de
seguridad alimentaria aplicables a la
fabricacion de tapas plasticas,
incluyendo el mantenimiento de
registros precisos y la adaptacion.

Enfoque basado
en riesgos

El SQF se basa en un enfoque de
gestion de riesgos para identificar,
evaluar 'y controlar los riesgos
asociados con la fabricacion de tapas
plasticas, sumando la realizacion de
evaluaciones de riesgos exhaustivos en
todas las etapas del proceso de
fabricacion y la implementacién de
controles preventivos para mitigar los
riesgos identificados.

Gestion de calidad y seguridad:
Implementacion de sistemas para
asegurar calidad desde la materia prima
hasta el producto final, capacitando al
personal en practicas seguras.

Cumplimiento normativo: Garantiza que las
empresas cumplan con regulaciones y normas
de seguridad alimentaria, manteniendo
registros precisos y adaptandose a las
tendencias del mercado.

Enfoque basado en riesgos: Identificacion,
evaluacion y control de riesgos en todas las
etapas del proceso de fabricacion, aplicando
controles preventivos para mitigar riesgos.

24y 25 de Octubre de 2024. 6



.E,k Requisitos especificos del estandar SQF para la industria de tapas rmj

LA de plastico.
Criterios Requisitos
«Seguridad Alimentaria: Seguridad alimentaria |[e Evaluacion de riesgos y analisis de peligros

v Evaluacion de riesgos y analisis de peligros (HACCP) *  Control de materias primas

para prevenir contaminantes. e Trazabilidad
v" Control y trazabilidad de materias primas
«Calidad del Producto:

Calidad del producto e Especificaciones del producto

v’ Especificaciones y pruebas de calidad rigurosas en e Pruebas de calidad
Y cada_ IOt?' _ o o e Auditorias internas
’sAi\:t(ilr;Oa”aS Internas para verificar la efectividad del Higiene y saneamiento (e Programas de limpieza y desinfeccion
*Higiene y Saneamiento: e Control de plagas
v" Documentacion, capacitacion y comunicacién efectiva e Buenas practicas de manufactura (BPM)
d.EI persona_l. Gestion del Sistema de|e Especificaciones del producto
*Mejora Continua: calidad
v" Revisiones de gestion, acciones correctivas y adopcion e Pruebas de calidad

de nuevas tecnologias Programas de limpieza, control

de plagas y Buenas Practicas de Manufactura (BPM). — . — —
. : Revision de mejoraje Revisiones de gestion
*Gestion del Sistema: continua
v Revisiones de gestion, acciones correctivas y adopcion e Acciones correctivas y preventivas
de nuevas

e Auditorias internas

e Innovacion y mejoras tecnologicas
24y 25 de Octubre de 2024. 7
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Variables en la Investigacion del Sistema SQF
1. Variables Independientes:

=

Tipo de empresa: mediana

Ubicacion geogréafica: Cuautitlan Izcalli, Estado de México.

3. Experiencia en la implementacién del SQF (nuevas implementaciones vs. empresas con
experiencia).

N

2. Variables Dependientes:

1. Nivel de cumplimiento del SQF (auditorias internas y externas).
2. Calidad del producto (criterios de calidad y seguridad alimentaria).
3. Satisfaccion del cliente (retroalimentacion sobre la calidad y seguridad). Q“

Importancia de la Comparacion de Criterios Utilizados:

1.Validez de las Conclusiones: Comparar criterios garantiza que las conclusiones sean validas y
generalizables.
2.Fiabilidad de las Mediciones: Criterios estandarizados aseguran mediciones precisas y confiables.
3.1dentificacion de Mejores Préacticas: Comparar permite identificar practicas efectivas y mejorar la
implementacion del SQF.
24y 25 de Octubre de 2024. 8
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Nivel de cumplimiento del SQF:
*Bericap México alcanzé un 96% en auditorias internas, mostrando un solido compromiso con los estandares del SQF.

*En una auditoria de recertificacion, Bericap obtuvo un 99%, comparandose con los requisitos del SQF y con otras empresas del
sector.

Food Quality System (SQF) compliance level

Recertification audit

Internal audit

94 95 96 97 98 99

® Product Quality Measurement
24y 25 de Octubre de 2024. 9
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«Calidad del producto: Product quality
*El 95% de las tapas fabricadas por Bericap cumplen con los estandares de

calidad y seguridad, destacando su enfoque en la excelencia. —
*Este porcentaje se compara con las expectativas de clientes y los criterios After

definidos por la empresa.

«Satisfaccion del cliente:

*Un 90% de los clientes de Bericap estan satisfechos con la calidad y seguridad Before

de las tapas.

Este nivel de satisfaccion se contrasta con las expectativas de los clientes y las 82 84 8 8 90 92 94 9
métricas de otras empresas en la industria.  Product Quality Messurement

«Comparacion de criterios utilizados:

Bericap utiliza criterios rigurosos y consistentes para evaluar el cumplimiento
del SQF y la calidad, alineandose con los estandares del SQF y las mejores
préacticas de la industria.

24y 25 de Octubre de 2024. 10
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DE CUAUTITLAN IZCALLI

*Relevancia del SQF: Es esencial para asegurar la calidad y seguridad alimentaria en la fabricacién de tapas
plasticas, reduciendo riesgos y mejorando procesos.

«Variabilidad en el cumplimiento: Las empresas muestran diferentes niveles de cumplimiento del SQF,
algunas con areas criticas que requieren atencion.

«Calidad y cumplimiento: Existe una correlacion directa entre el cumplimiento riguroso del SQF vy la alta
calidad del producto, lo que incrementa la satisfaccion del cliente.

«Criterios consistentes: Las empresas que aplican criterios claros y estandarizados logran mejores resultados
en seguridad y calidad.

*Mejora continua: Aun con buen desempeio, siempre hay oportunidades para optimizar y fortalecer la
implementacion del SQF.

24y 25 de Octubre de 2024. 11
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